
Концептуальна основа 

STEM-урок: крок до формування 

компетентностей сталого розвитку 



«Хімічна одіссея шеф-кухаря Макса» 
 

Урок - це справжня подорож у світ науки 

та кулінарії, де кожен етап - це нове 

відкриття, кожен експеримент - це крок до 

розуміння складних наукових концепцій, а 

кожен успіх - це мотивація рухатися далі. 
 



 

Мета уроку: поглибити знання здобувачів освіти про хімічні 

властивості та застосування карбонових кислот, жирів  

і вуглеводів у контексті технології приготування їжі.  



Команди 

«Хіміки» «Кухарі» 





Кожен міні-проєкт 

будується за принципом 

"від теорії до практики", 

де здобувачі освіти 

самостійно планують 

свою діяльність та 

досягають конкретних 

результатів. 



• Критичне мислення активно розвивається через 

вирішення комплексних кулінарно-наукових 

завдань; 

 

• Креативність та інновації розвиваються через 

творчі завдання; 

 

• Командна робота.  Учасники вчаться розподіляти 

ролі, враховувати сильні сторони кожного, 

приймати спільні рішення.  



Максимальна сума балів - 12.  

 

Кожен етап має свої чіткі критерії 

оцінювання, які враховують як 

теоретичні знання, так і практичні 

навички, креативність та командну 

роботу. 

 



Професійна 

орієнтація: 

 
• занурення в реальне 

професійне середовище; 

 

• розуміння наукових основ 

професії. 

Практичні  

навички: 

 
• проведення експериментів; 

 

• дослідження кулінарних 

процесів. 

  

 

 

 

 

 

 

Міждисциплінарна 

інтеграція: 

 
• синергія хімії та кулінарії; 

 

• цілісне розуміння професії. 

  

 

 

Компетенції 

майбутнього: 

 
• розвиток критичного 

мислення; 

 

• формування креативності. 





Дякую за увагу! 


