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Онлайн-показ трудових 
прийомів



Метод аналізу конкретних 
виробничих ситуацій

На зварювальний пост цеху надійшли два резервуари
для накладення латок на сферичну частину з метою
усунення течі. Роботу виконували два зварювальника за
однаковими технологічними картками, причому один з
них перед зварюванням додав сталевій латці злегка
вигнуту форму, а другий виконував зварювання без
деформації латки. Під час іспитів на герметичність
резервуарів методом гасової проби один з резервуарів
показав негативний результат.
Проаналізуйте ситуацію і назвіть можливі причини
незадовільних результатів зварювальних робіт. У чому
помилка одного зі зварників? Чи можна її виправити?
Запропонуйте свій варіант зварювання резервуарів з
низьколегованої і нержавіючої сталі.

При виконанні зварювальних робіт на
відкритому повітрі у зварювальника лопнув
світлофільтр у захисній масці, після чого той
продовжував роботу без маски, тому що обсяг
робіт, що залишився, був невеликим.
Оцініть дії зварювальника. У чому могла бути
причина ушкодження захисної маски? Як це
можна було попередити? До яких наслідків
можуть привести дії зварювальника?
Запропонуйте свій варіант дій в даній ситуації.

Приклади конкретних виробничих ситуацій різних типів 
можуть бути сформульовані таким чином:

Цей метод можна ефективно застосовувати на вступному інструктажі при актуалізації опорних знань і 

умінь учнів, при закріпленні нового навчального матеріалу, в процесі заключного інструктажу під час 

обговорення результатів роботи на уроці.



Метод аналізу конкретних 
виробничих ситуацій

Учні виконували обов'язки кухарів у їдальні будинку
відпочинку. До кінця робочого дня для готування чергової
партії м'ясного салату, що був зазначений у меню, не
вистачило зеленого горошку і солоних огірків. Завідувач
виробництвом був відсутнім, тому учні самостійно
прийняли рішення про те, щоб солоні огірки замінити на
свіжі й подати салат без горошку. Однак декілька
відвідувачів повернули салат, мотивуючи це тим, що він не
відповідає рецептурі, і зажадали книгу скарг.
Проаналізуйте ситуацію. Дайте оцінку діям учнів.
Запропонуйте свій варіант рішення даної ситуації.

Підприємство, на якому Ви проходите
переддипломну практику, придбало
мікрохвильову піч. Які параметри
технологічного процесу готування м'ясних блюд
можуть змінитися? У чому причина таких змін?
Як це може вплинути на смакові якості блюд?
Розробіть технологічну карту готування рулету
м'ясного в мікрохвильовій печі.

Приклади конкретних виробничих ситуацій різних типів 
можуть бути сформульовані таким чином:

Цей метод можна ефективно застосовувати на вступному інструктажі при актуалізації опорних знань і 

умінь учнів, при закріпленні нового навчального матеріалу, в процесі заключного інструктажу під час 

обговорення результатів роботи на уроці.



Проблемні методи навчання

Для формування проблемних запитань можна рекомендувати наступні ключові слова:
«Що відбудеться у випадку...?»,
«Чи можна замінити...?,
«Які умови необхідні для здійснення...?»,
«Як необхідно змінити послідовність операцій, щоб...?»,
«Чому потрібно зробити саме так, а не інакше...?».

Застосування проблемного навчання можливе на всіх 
етапах уроків виробничого навчання будь-якого типу



Метод ділових (рольових) 
ігор



Метод проєктів

Мета методу проєктів полягає в розробці й виготовленні 
навчального творчого проєкту, і  передбачає самостійне 

розроблення та виготовлення здобувачем освіти виробу від 
ідеї до її втілення в дійсність 




